PROCEDURA
DOTYCZACA KORZYSTANIA Z KUCHNI I ZAPLECZA KUCHENNEGO
W SZKOLE PODSTAWOWE] Z ODDZIALAMI INTEGRACYJNYMI NR 11
IM. BOLESEAWA CHROBREGO W PLOCKU

Procedura obowiazuje pracownikéw niepedagogicznych oraz inne osoby uprawnione do

przebywania w kuchni lub jej zapleczu.

Na terenie kuchni i jej zaplecza w czasie przygotowywania oraz wydawania positkéw moga

przebywac jedynie osoby do tego uprawnione, posiadajace aktualne badania sanitarno —

epidemiologiczne przewidziane dla oséb majacych kontakt z zywnosciag oraz spelniajace

odpowiednie wymagania higieniczne.

Dyrektor Szkoly nadzoruje prace w kuchni, zapewnia warunki do jej sprawnej dziatalnosci.

Szef kuchni nadaje ogdlny kierunek dziatalnosci i nadzoruje calos$¢ pracy zespolu oraz jest

odpowiedzialny przed Dyrektorem, w szczegdlnosci za:

1)  prace w kuchni oraz za prawidlowe wykonywanie zadan;

2) rzetelne wypelnianie obowiazkow stuzbowych przez pracownikéw kuchni oraz za
przestrzeganie przez nich porzadku 1 dyscypliny pracy;

3) zgodnosc¢ dziatan z obowiazujacym systemem HACCP.

Pracownicy kuchni zobowigzani sa do przestrzegania przepiséw HACCP, ppoz. oraz BHP,

a takze do dbalosci o mienie i stan sanitarny zaplecza kuchennego.

Pracownicy oraz inne osoby korzystajace z kuchni, a takze jej zaplecza ponosza

odpowiedzialnos¢ za przypadkowa, badz celows utrate lub uszkodzenie urzadzen i sprzetow,

jezeli s3 one uzywane w sposob niezgodny z ich przeznaczeniem.

W kuchni 1 jej zapleczu obowigzuje zakaz palenia papieroséw, spozywania alkoholu,

narkotykow i innych substancji psychoaktywnyc.



